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ACTA GENERAL SOCIALIZACION TEMPERATURA DE JUGOS Y
ENSALADAS

FECHA: Bogota, 18/06/2026.

HORA: 11:57am

LUGAR: Via Virtual Whatsapp

TEMA: ACTA GENERAL SOCIALIZACION TEMPERATURA DE JUGOS Y
ENSALADAS

ASISTENTES: Talento Humano jardin salamandra

OBJETIVO: socializar al talento humano del jardin infantii salamandra, La
temperatura que deben manejar los jugos y las ensaladas

ORDEN DEL DiA:

1) Saludo.

2) Tema.

3) Objetivo.

4) Desarrollo de lareunion

5) Firma de asistencia.

DESARROLLO:
Siendo la 11:59am se realiza envio de infografia con el contenido temperaturas de

los alimentos en la infografia encontramos lo siguiente:

Temperaturas de jugos y ensaladas
e De acuerdo al volumen y peso promedio total de la ensalada fria se recomienda
gue una vez preparada se refrigere en un recipiente protegido con tapa y se
vaya sacando de la nevera conforme a la demanda del servicio, la ensalada
preparada en refrigeracion debera rotularse asi vaya a ser usada durante el
servido y distribucion del tiempo de comida.
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e Se puede mantener la ensalada también fuera de la nevera en un recipiente
protegido con tapa, sobre una cama de hielo suficiente que garantice la

temperatura de seguridad.

e Para garantizar la temperatura de seguridad del jugo (4°C +/-2°C) puede
adicionarse hielo, este debe ser preparado con agua potable, empacado en
bolsas para alimentos previamente lavadas y desinfectadas, calculando la
cantidad de agua congelada, esto es bolsas de hielo de 1, 2 o 3 litros, el hielo
debe ser manipulado de la misma forma que los alimentos listos para consumir;
cuando sea necesario adicionar hielo, debe planearse con anterioridad a la
preparacion de la bebida, para restar esa cantidad de hielo al total de agua que
se utilizara en la preparacion, con el fin de asegurar que la dilucion no altere el
aporte nutricional estimado para esta preparacién, para servir debe esperarse
a que se derrita el hielo. En caso de utilizar pilas refrigerantes, estas deben
estar limpias y desinfectadas previo a la utilizacion, el uso de estas pilas debe

estar contemplado dentro del plan de saneamiento de la unidad operativa.
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EVIDENCIA DE LA INFOGRAFIA

D, s

;por que es importante? + Mantener refrigerados entre
0°Cy4*C.
mantener las ensaladas y los + Consumir preferiblemente
jugos ala temperatura dentro de las 24 horas
adecuada ayuda aprevenir el posteriores a su
crecimiento de bacterias y preparacion.
garantiza alimentos frescos y « Evitar la exposicion
seguros para el consumo, * Mm al sol o al calor.
Q“““/”W‘, ” entre0°CyS5°C.
Ul Lavar y desinfectar fritasy’  « No dejar a temperatura
verduras antes de preparar. amblente por mas de 2
"/ Utilizar utensilios y horas. Recuerda
superficies limpias. . C on reciplontes  YeMperaturas superiores a 5

[/ Mantener la cadena de frio *C favorecen el crecimiento

durante el aimacenamiento y Wmplos y w de microorganismos que

transporte. . pueden causar
7l Verificar periédicamente la  # Mantén tus transmitidas por alime
temperatura de los equipos de  @nsaladas y jugos —
pera equipos 0s, seguros y de iLa seguridad aumontaﬂa es
refﬂgenclbn 0 000 Sibslinki caliiad. llidad de todos!
‘-J‘A,
)

Sede Principal: Carrera 7 # 32 -12/ Ciudadela San Martin

Secretaria Distrital de Integracidn Social
Teléfono: 3 27 97 97
Correo electrénico institucional: integracion@sdis.gov.co




b i

SECRETARIA DE FOR-GD-002

BOGOTI\ INTEGRACION SOCIAL Pagina d de 4

EVIDENCIAS DE ENVIO DE INFOGRAFIA AL EQUIPO PEDAGOGICO Y
EQUIPO DE SERVICIOS GENERALES

EQUIPO JARDIN SALAMANDRA
o- Q
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Nombres y Apellidos Gargo 0. Tipo ca Dependencia Fisma
vinculacion
Yeni Patricia Morales Responsable del J.1 Salamandra (\
Martinez servicio ' -
Profesionales y L
Paola Duque técnicas de J.| Salamandra
Umbarila Atencién a P.|
& - Profesionales y Ap /
armen Alexandra técnicas de J.| Salamandra ]
; : e L
Velandia Atencion a P.| /’
Profesionales y
Marcela Maldonado técnicas de J.| Salamandra
Atencion a P.|
Profesionales y »
Leydi Yoana técnicas de
Hernandez Atencién a P.| Ed Eemare L}-ij
Profesionales y
Darlin Sayda técnicas de
Mosquera Vaca Atenciéna P.| .| Salamandra ,’9 ?}:é-’?_,
Profesionales y

Lizeth Paola Vivas

técnicas de

Quifiones Atencién a P.| 4.1 Salsmandra (\\'2&\\'\ NORAW
Profesionales y
Diana Sirley técnicas de
Sierra Chisco Atencion a P.| J.| Salamandra

Profesionales y

Dmﬁm/f;

May;iﬂe); rf;arra A‘t‘:‘;’;ﬁsa"g_‘ J.| Salamandra
Profes}onales y
N?ci::; f::ﬁz::ﬁ\t:z Att::rgi?nsadg.l J.1 Salamandra
Jeimmhx J;Ig:andra '}\‘t’:',l,'gfnsgf J.| Salamandra /
iliares de =
Claudigixm"za Félix lx:::'\cién P J.| Salamandra
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Laura Nathaly Vélez Administrative J.| Salamandra ,
Personal Aseo e
Maria Aleyda Perea Higiene J.| Salamandra

Katherine Juliette

Personal Aseo e

Herrera Rodriguez Higiene J.| Salamandra % “ “C i ‘x’—‘g"
Genny Alexandra Personal Aseo @
Parra Sierra Higiene J | Salamandra 60.“1 P
Personal Servicio
Marnbel Rincon Herrera de Alimentos J.| Salamandra }JO lcc\ ]
' g “ m
o Personal Servicio
Olga Lucia Quina Pérez de Alimentos J.| Salamandra Ol 30 a
. Personal Servicio d
Nathalia Orddfez de Alimentos J.| Salamandra : -
Ana Silvia forero Guarda de J| Salamandra |
S pieiglaes AaSlisfoeo

ELABORADO POR: Yeni Patricia Morales Responsable del servicio
Leidy Paola Duque u Profesional de atencién a primera infancia
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